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  Á R L I S T A

F A S Í R T P O R O K

Megnevezés                                                      Kiszerelés            Nettó ár            

ZÖLDBORSÓ ALAPÚ FASÍRTPOROK

 
1.,Balkán ízesítéssel
200 gr
148,-



2.,Csevap ízesítéssel
200 gr
148,-



3.,Fokhagymás ízesítéssel
200 gr
148,-

4.,Kapros ízesítéssel
200 gr
148,-

5.,Zöldséges ízesítéssel
200 gr
148,-
SÁRGABORSÓ ALAPÚ FASÍRTPOROK

1.,Hagymásborsos ízesítéssel
200 gr
148,-

2.,Indiai ízesítéssel
200 gr
148,- 

3.,Köményes ízesítéssel
200 gr
148,- 

4.,Sajtos ízesítéssel
200 gr
148,- 

5.,Sambamix fűszerrel
200 gr
148,-
BURGONYA ALAPÚ FASÍRTPOROK


1.,Balkán ízesítéssel
170 gr
148,- 

2.,Indiai ízesítéssel
170 gr
148,- 

3.,Kapros ízesítéssel
170 gr
148,- 

4.,Kelkáposztás ízesítéssel
170 gr
148,-  


5.,Magyaros ízesítéssel
170 gr
148,- 

6.,Sajtos ízesítéssel
170 gr
148,- 

7.,Spenótos ízesítéssel
170 gr
148,- 

8.,Zöldséges ízesítéssel
170 gr
148,-
Ezek a fasírtporok nem tartalmaznak gluténtartalmú és állati eredetű összetevőket, ezért fogyaszthatják lisztérzékenyek, laktózérzékenyek, vegetáriánusok, diétázók, az egészséges életmód hívei ( wellness, fitness ).

Továbbá nem tartalmaznak tartósítószert, adalékanyagokat, színezéket, stb.

Többféle módon használható : - vegetáriánusok feltétként főzelékek mellé, salátákhoz

                                          - húsevők köretként húsos ételekhez  ( pl. sajtos krokett natúrszelettel ) 

                                          - max. 50%-ban elkeverhető darálthússal is

Egy zacskó fasírtporból kb. 20-25 zölddió nagyságú fasírtot készíthetünk. 

